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STARTSEITE STADTE ESSEN STEAKHAUS-KETTE ,BLOCK HOUSE" EROFFNET RESTAURANT IN ESSEN

STEAK-HAUS

Steakhaus-Kette ,,Block House* eroffnet
Restaurant in Essen

Janet Lindgens

Die Steakhaus-Kette Block House hat den ehemaligen Standort von Bo-Concept am Kennedyplatz angemietet Foto: Socrates Tassos
und wird dort im Oktober sein mittlerweile 50. Restaurant eroffnen.

essen. Das erste Restaurant von ,,Block House” im Revier entsteht am

Kennedyplatz. Die Lust auf Fleisch sei ungebrochen, meint der Chef der OTT0 VOMFLECK
Steak-Kette. WEG GEKAUFT!

e — o mm
Die Fensterscheiben des Mobelhiandlers Bo-Concept am Kennedyplatz 1 sind

seit langerem schon zugeklebt, die Mdbel rausgeraumt, der Laden dicht. | i

Doch lange wird es an dieser Stelle der Innenstadt keinen Leerstand geben, ‘ \-._..a;_-f/ =

der niachste Mieter steht schon fest: Die Hamburger Steakhaus-Kette ,,Block ®

House" wird im Herbst dort ihr 50. Restaurant eroffnen und will =/ BOSCH [T

anschlielfend von Essen aus die Rhein-Ruhr-Region auf den Block-House- e

Geschmack bringen.

Bislang betreiben die Hamburger im Westen der Republik erst ein Lokal in MEISTGELESEN

Dusseldorf; daftir aber allein 14 Restaurants in ihrer Heimatstadt. Doch nun 4 KONFLIKT

wollen sie offensichtlich auch stirker in die Gefilde vordringen, wo bislang Uberfallopfer fiihlt sich von H
SPD Essen-Frohnhausen

der Duisseldorfer Konkurrent Maredo die Steak-Fans bediente: Neben Essen gemobbt

stehen Dortmund, Koln und Disseldorf auf der Expansionsliste von Block -

House. Senior (80) kracht in Essen mit

Benz in Angelsport-Laden
_— ,Gute Gastronomieflachen sind

3 SICHERHEIT

Essen, Hochburg der ,Osmanen |

\ jedoch schwer zu bekommen®, sagt
der Chef der Block-Gruppe, Stephan Germania®”

von Biilow, der sich auch in
Rittenscheid umgeschaut hat, dort
aber (noch) nichts Passendes
gefunden hat. Die Kriterien, die das
Unternehmen an seine Standorte
stellt, sind fest definiert: ebenerdig
mit Terrasse und moglichst nicht
mitten in einer Fullgingerzone

sondern mit dem Auto noch gut zu Atemaussetzer Schlafapnoe

erreichen.

Ursache behandeln heillt fir immer.

Die Lage des kiinftigen Restaurants Nie mehr Arger mit der Atemmaske! °
am Kennedyplatz nennt von Bulow

optimal. Essen sei Einkaufsstadit.

Hinzu kimen nahegelegene Hotels, Facebook

Stephan von Blulow, Vorsitzender der Geschaftsfuhrung ) .
der Block-Gruppe. verschiedene Gastrokonzepte - ,,Fur

Foto: Socrates Tassos

uns ist es forderlich, wenn es ein 7 Emptehien’ 1.632 Personen empfehien das.

Registriere dich, um die
grolSes Angebot ringsherum gibt", Empfehlungen deiner Freunde

sehen zu kdnnen.
sagt von Blilow. Und obwohl die Essener Innenstadt abends nicht gerade als
besonders beliebte Ausgehmeile gilt, so ist von Biillow dennoch vom Erfolg
tiberzeugt: Block House habe schon ganz andere Standorte entwickelt, meint

er.

120 Sitzplatze im Restaurant

Rund 2,3 Millionen Euro wird das Unternehmen in sein erstes Lokal in Essen
investieren und es auf das einheitliche Einrichtungs-Konzept trimmen. Rund
120 Sitzpliatze wird das Restaurant haben, wie viele draulien dazu kommen,

sei noch nicht abschlieléend geklart. Die ersten Steaks sollen im Oktober auf

dem Lavagrill landen.

Vor 49 Jahren wurde die Block-House-Kette von Eugen Block gegriindet. Der
heute 75-Jahrige hat sich weitgehend aus dem Tagesgeschift zurtickgezogen
und von Bulow die Geschaftsfiihrung tibertragen. Das Konzept allerdings hat
sich in den 49 Jahren kaum verindert: Es gibt vorwiegend Steaks mit
Beilagen. ,,Ja, wir sind der Evergreen in der Gastrolandschaft”, sagt von
Biillow. ,Wir haben unseren Stil durchgezogen.” Die Block-Gruppe erzielte

vergangenes Jahr 368 Millionen Euro Umsatz. ,Wir wachsen kontinuierlich.”

Block House lasst Rinder vorwiegend in Sudamerika
zuchten

Selbst in Zeiten, in denen es scheinbar immer mehr Vegetarier und Veganer
gibt, macht sich Blilow keine Zukunftssorgen. Ein veganes Steak kommt ihm
jedenfalls nicht auf die Speisekarte. ,,Wir stellen eher eine Neubesinnung auf
Fleisch fest, anders ist es nicht zu erklaren, warum unsere Restaurants voll
sind”, sagt er selbstbewusst. Allerdings seien die Gaste heute bewusster,

wollen wissen, woher das Fleisch kommt und wie die Tiere gehalten werden.

Block House lasst Rinder vorwiegend in Sudamerika zuichten, ,,weil es dort
das beste Fleisch gibt®, aber auch Rindfleisch aus Deutschland kommt
zunehmend auf den Tisch. Angesprochen auf die schlechte Okobilanz der
Rinderzucht sagt von Blilow: ,,Grundsatzlich finde ich es ja auch in Ordnung,
wenn man nicht jeden Tag Fleisch isst.” Aus seiner Sicht werde die
Diskussion aber zu einseitig gefiihrt. Es gebe grolsere Klimalasten, liber die
weniger gesprochen werde, und er verweist als Beispiel auf die
Luxusdampfer, die in seiner Heimat Hamburg anlegen und ihren Dreck

yrausdieseln”.




